
Le foie gras de canard  :  15,00€
Déclinaison de foie gras de canard :
croquette fr i te ,  terr ine sur toast ,
crème brûlée et escalope chaude.

les samoussas au crabe  : x3 12,50 / X5 20,50

“Crabe à l ’anti l laise” et lard séché.

le risotto chorizo et gambas : 12,50€

Risotto chorizo,  parmesan, asperges
vertes et gambas poêlées.

E N T R É E S

A C C O M P A G N E M E N T S  A U X  C H O I X  
- Pommes de terre sautées et haricots verts 
- Frites Fraîches
- Wok de légumes
- Pennes à la crème 

S A L A D E S

V I A N D E S
Le pavé rumsteack  “angus”  :   22,50€

Sauce poivre noir ,  fr i tes fraîches
et salade.

L'épigramme de porc grillé  :   21,50€

Confit 5h, moutarde à l 'ancienne,
pommes de terre sautées et
crème de Bergues.

le Hamburger à la flamande  :   20,50€

Crème de Bergues, lard, fr i tes
fraîches et salade

la césar  :   19,50€    

Poulet pané, oeuf dur ,  tomates,
parmesan et lard séché.

 Nos viandes sont d 'or igine Française et I r landaise
Prix net ,  service compris 

LE POULET à LA CRème de bergues: 17,50€

Crème de Bergues, lard, fr i tes
fraîches et salade.

L'entrecôte grillée “ANGUS” :  28.50€ 

Sauce béarnaise, fr i tes fraîches
et salade.

Toasts fromage de Bergues et
chèvre, parmesan, lard séché et
tomates.

la fromagère  : 19,50€

(Supplément Entrecôte 4,00€ en soirée étape)

Saumon rose et fumé, thon,
gambas, pommes de terre et
tomates.

La NORDIQUE   :   20,50€

le filet américain maison : 20,50€

Viande hachée de boeuf crue,
l iée mayonnaise, ai l  et échalotes.

La blanquette de veau  : 21,50€ 

Riz basmati et légumes
printaniers.

P O I S S O N S
le Mix fish and chips  :   20,50€

Beignets de cabil laud et gambas,
éperlans, sauce tartare,  salade et
fr ites fraîches.

le filet de bar :  24,50€

Risotto printanier ,  asperges, fèves,
petits pois et sauce beurre blanc. 

Sauce provençale basi l ic ,
tagl iatel les de courgettes,
l inguine et parmesan.

le pavé de saumon  :  21,50€

Les pennes florentine : 20,50€

Crème de moules à l ’ai l ,  épinards,
saumon fumé et parmesan.

(Supplément Fi let de bar 4,00€ en soirée étape)



Toasts de foie gras
ou

Samoussas au crabe
ou

Risotto chorizo et gambas
------

Le pavé de Rumsteak “Angus”, sauce poivre noir,
frites fraîches et salade

ou
Le pavé de saumon, sauce provençale basilic,

tagliatelles de courgettes et linguine
------

Dessert au choix
et 

café ou thé

Entrée, plat et dessert 
M E N U  À  3 9 €

Retrouvez nous sur :

D E S S E R T S

M E N U  E N F A N T  1 2 , 5 0 €

Nuggets " maison "
 ou 

Steack haché 
ou

Cheese burger
accompagnement au choix 

------
Salade de fruits 

ou
 Mousse chocolat bueno

ou
Glace Smarties 

C a f é  |  d é c a f é i n é

G r a n d  c a f é  |  c h o c o l a t  c h a u d

C a p p u c c i n o

t h é  |  i n f u s i o n

i r i s h  c o f f e e

2 , 1 0 €

3 , 1 0 €

3 , 6 0 €

2 , 6 0 €

7 , 5 0 €

B O I S S O N S  C H A U D E S

Prix net et service compris

frambois’in :    9,50€

la tarte au citron "revisitée" :  9,50€

Bavaroise framboise, sablé et
farandole de fruits rouges.

le café gourmand  :   9,50€

la dame blanche  :   7,50€

la Salade de fruits frais :   6,00€
 et sa chanti l ly .

la MOUSSE AU CHOCOLAT croustillante :  9,50€
Mousse au chocolat noir ,  pral in ,
noisettes et brownie.

Crème citron, chanti l ly et sorbet
citron.

Glace vanil le ,  chocolat chaud,
chanti l ly et crumble.


